“MENU ESPECIAL “

“25+3  ANIVERSARIO “
COMENZAREMOS CON UN PEQUEÑO APERITIVO.

SEGUIREMOS CON UNA CUIDADA SELECCIÓN DE PLATOS; 

· ENSALADA  DE   SALMÓN  Y  GUACAMOLE  ,  SOBRE  CREMA  DE  LIMA  A LA  VINAGRETA  DE  SOJA  Y  MIEL  . 
· FALSO  CANELON CRUJIENTE DE  VERDURITAS   SOBRE  CREMA  LIGERA   DE  FOIE -GRAS.
·  LOMO   DE  LUBINA  CON  TOMATE  ENCEBOLLADO  AL AROMA  DE   SAUTHERNES , SOBRE  LECHO  DE  PATATITAS  ASADAS .

· CARRILLERA  DE  IBERICO  GUISADA  AL  PEDRO  XIMENEz , SOBRE LAGRIMA  DE   FRAMBUESA  Y  OREJONES . 
TERMINAREMOS CON; 

· CREPE RELLENO  DE CREMA DE  PIÑA  COLADA  CON  HELADO  DE  HIERBA BUENA   .
AGUA - PAN –VINO (INCLUIDO EN EL PRECIO)
PRECIO:   24.95+IVA   €  
